
Den ursprungliga espresson kommer från Indonesiens vackra plantager. Och 
från Colombias. Och Indiens och… Det växer nämligen inga kaffebönor i Bella Italia. 
Däremot växer det kaffedrickare så det knakar. De räknas i miljoner, drickandes 
det svarta guldet från tidig morgon till solen sänker sig i Medelhavet. Faktum är att 
kaffedrickandet var så omfattande på 1800-talet att det äventyrade hela Italiens 
ekonomi. Tempot i fabrikerna var högt, men tidens kaffebryggare långsamma. 
Därför uppfanns den snabba espressomaskinen av Angelo Moriondo 1884.

Det lilla hantverksrosteriet Koppar i Tyresö samarbetar med en av världens bästa 
certifierade Q-graders vid namn Katharina Gerasch. Tillsammans med Koppars 
rostmästare och grundare Julianna tar hon en gång i månaden fram unika espresso- 
blandningar och single origins för dig som espresso-connoisseur att njuta av.

Stora Espressoresan är en upptäcksresa med de främsta espresso-specialisterna vid 
spakarna och jag / vi har köpt en biljett åt dig.

Du får en prenumeration på Stora Espressoresan som varar i _______ månader.

kafferosterietkoppar.se

Välkommen på Stora Espressoresan!

Dina Kaffebrev kommer en gång i månaden hem till dig direkt i 
brevlådan. Njut och må gott! Vill du veta mer om espresso, olika 
bönor och rostningens hemligheter – kika in på Koppars hemsida.


